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	Skor
	Cadangan Jawapan

	(a)
	3


	                             Ketinggian cecair berwarna/cm
Suhu/ ◦C
     Bacaan 1                         Bacaan 2
25
        2.4                                      2.6
35
        4.2                                      4.8
45
        2.6                                      3.4
      55

        0.8            

             1.2


	( b) (i)
	3
	1) Pada suhu 15 °C,ketinggian cecair berwarna pada bacaan 1 adalah 1.0 cm̊

2) Pada suhu 35 ̊C ketinggian cecair berwarna pada bacaan1 adalah 4.2 cm

	( b) (ii)
	3
	1) Pada suhu rendah,kadar respirasi perlahan kerana enzim kurang aktif
2) Pada suhu optimum,kadar respirasi cepat kerana enzim sangat aktif

	   (c)
	3


	Pembolehubah
Cara mengendalikan pembolehubah
Pembolehubah dimanipulasikan
     suhu
Menggunakan  suhu yang berbeza-beza iaitu 15°C,25°C,35°C,45°C dan 55°C
Pembolehubah bergerakbalas
· Ketinggian cecair berwarna
. kadar  respirasi
· Mengukur dan mencatat ketinggian cecair berwarna dengan menggunakan pembaris
· Mengira kadar respirasi menggunakan formula 
= purata ketinggian
          masa

Pembolehubah dimalarkan
· Isipadu yis
Tetapkan isipadu yis yang sama iaitu 20ml(dalam setiap eksperimen)



	      (d)
	3
	Hipotesis
1. Semakin tinggi  suhu  (sehingga suhu optimum) semaki tinggi kadar respirasi

2. Pada suhu 35°C/suhu optimum,kadar respirasi yis  adalah paling tinggi

	(e)(i)
	3
	suhu°C
          
  Ketinggian cecair berwarna(cm)           Purata                                                

                                                                 (cm)
   Bacaan 1            Bacaan 2                                
Kadar respirasi

cm/min
15       
      1.0                       1.4                          1.2
 0.12
25
      2.6                       2.6                          2.5                                                                                
      0.25
35
      4.8                       4.8                          4.5
      0.45
45

55       

      2.6                       3.4                          3.0
      0.8                       1.2                          1.0                    
 0.30
 0.10


	(e) (ii)
	3
	Boleh melukis graf dengan betul
P – Skala yang seragam dikedua-dua paksi dan unitnya betul
T – Semua titik diplot dengan betul
B – Graf yang licin diplot– (sama lebar, berpisah dan licin)



	(f)
	3
	- Pada suhu 35°C/suhu optimum,kadar respirasi paling tinggi  disebabkan enzim sangat aktif.Ini kerana tenaga kinetic enzim dan subsrat mencetuskan banyak perlanggaran(untuk membentuk kompleks enzim-substrat/hasil) 


	(g)
	3
	.Respirasi adalah pemecahan glukosa oleh yis menghasilkan gas/karbon dioksida yang ditunjukkan oleh perubahan ketinggian cecair berwarna( dalam manometer ) dan dipengaruhi oleh suhuyang berbeza 

	(h)
	3


	Purata ketinggian cecair berwarna adalah kurang dari 1.0 cm//kadar respirasi adalah kurang dari 0.10cm/minit.Pada suhurendahrespirasi berhenti kerana yis telah mati/enzimtidak aktif

	(i)
	3


	Pembolehubah dimanipulasi
Pembolehubah bergerakbalas
1. ph
1.pertumbuhan
2. keamatan cahaya
            2 .pembiakan   
3. kepekatan nutrien
3.isipadu etanol



Soalan 2

Suggested answer:

Cadangan jawapan.
1.Problem statement:
   Pernyataan masalah
   What is the energy value in ground nut, bread and dried fish ?
   Does groundnut has the highest energy value than  bread and dried fish ?

   Pernyataan Masalah.

  Apakah nilai tenaga dalam kacang tanah,roti dan ikan kering?

  Adakah kacang tanah mengandungi nilai tenaga paling tinggi berbanding roti dan

  ikan kering?
3. Hypothesis
Hipotesis
Ground nut has the highest  energy values compare to bread and dried fish meat

Kacang tanah mengandungi nilai tenaga paling tinggi berbanding roti dan ikan kering.
4. Variables
Pembolehubah
    MV – Food samples // Ground nut , bread and dried fish meat. 


   Sampel makanan//kacang tanah,roti dan ikan kering
    RV – the energy value // increase in temperature
             Nilai tenaga//kenaikan suhu
    FV –  Volume of water // distance between test tube & burning food.
             Isipadu air//jarak tabung uji dengan pembakaran makanan 
5. Materials and apparatus: 
Bahan dan Radas:
     Material     :  Distilled water, ground nut, bread  and dried fish meat.

                          air suling,kacang tanah,roti dan ikan kering
     Apparatus :  Thermometer, boiling tube, retort stand and clamp,  mounting 
                          pin, electronic balance,  Bunsen burner, plasticine
                          termometer,tabung didih,kaki retot dan pengepit,pin,penimbang

                          elektronik,penunu Bunsen,plastisin
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5.   Experimental Procedure:
1) Weigh the bread  and record its weigh  (K1)
2) Fill the boiling tube with 20ml (=20g) of distilled  water(K1)/(K2)
3) Clamp the boiling tube to the retort stand.(K1)
4) Record the initial temperature of the water
5) Spike the bread  firmly at the end of a  mounting pin
  6)      Ignite the bread ,  place the burning bread  beneath the 

           boiling tube to heat  the water(K5)
7)  Stir the water gently  with the thermometer (K5).

8)  Record the final temperature that is   the highest temperature reached 

         as soon as  the bread  has  stopped burning

 9)       Calculate the energy value of the  bread   using the formula below (K3)
            4.2 Jg-1 0C-1   x    mass of   water(g)     x    change in temperature  (0C)
                                                   mass of food  (g).
10  Repeat steps 1 to 9 by using ground nut and dried fish meat. (K4)
11)   Tabulate the result in a table.(K1)
Prosedur eksperimen:
 1.  Timbang berat roti dan rekod beratnya..

 2  .Isi tabung didih dengan20ml air suling.

 3  .Kepitkan tabung didih pada kaki retot.

 4.  Rekod suhu awal air

 5. Cucuk roti dengan hujung pin
 6. Nyalakan roti tersebut dan letakkan roti yang terbakar di bawah  tabung didih

     untuk memanaskan air di dalam tabung didih.

 7 .Kacau air di dalam tabung didih perlahan-lahan.dengan termometer

 8. Rekod suhu akhir air iaitu suhu air  yang tertinggi yang dicapai sebaik saja roti

     berhenti terbakar.
 9. Hitung nilai tenaga dengan menggunakan formula berikut:

           4.2Jg/°C X jisim air(g) X kenaikan suhu(°C)

                           Jisim makanan(g)
10. Ulangi langkah 1-9 dengan menggunakan   kacang  tanah dan ikan kering.

11.Jadualkan keputusan dalam jadual
Presentation of data:

Persembahan data:
	 Food Samples 
Sampel makanan
	Mass 
of food  
 ( g )    
Jisim makanan(g)
	Temperature
   suhu
      ( 0C )
 Initial        final
Awal        Akhir
	 Increase  in 

Temperature

Kenaikan suhu
       ( 0C ) 
	Energy
Value  
Nilai tenaga        
( Jg-1 )

	 Bread

 roti
	  
	    
	
	

	 Ground nut

 Kacang tanah
	
	
	
	

	Dried fish meat

Ikan kering
	
	
	
	


2
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thermometer











Boiling tube


Distilled water





Burning food e.g. bread


Mounting pin


plasticine


retort stand
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